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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

Nouveautés

@dENU

Restaurant Scolaire - MOUZEUIL SAINT MARTIN

Semaine du 14/10 au 20/10
4

Menu rouge &
jaune : Pépinettes
mais et tomates

Brocolis BIO
vinaigrette * AB

Menu rose :

Pamplemousse et

dosette de sucre

Menu orange :
Carottes rapées
BIO a l'orange

Réti de dinde BIO
sauce du jour

Tortellinis ricotta

épinards sauce m

tomate basilic

Saucisse de
Toulouse HVE

Beignets au
calamar et
quartier de citron

pommes HVE

Smith

Roulé aux fruits m
rouges '

Semoule BIO m (plat complet) Purée de betteraves Patate douce
a8 Edam BIO (e faT
Compote de Pomme Granny

Péches au sirop

Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries maison

Menu 100% Végétarien

Produit issu de I'agriculture
biologique

Produits SIQO
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Viandes labélisées

CLIC&MIAM!
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MOUZ85

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Ce menu pourra &tre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond 2 la Loi Egalim {produits de qualité et durables, BIO) et doit &tre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.




